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Uvod

Prehlbovanie medzinarodného prepojenia séemanim Slovenska do Eurdpskej unie
citelne dotyka réznych oblasti naSho Zivota. Globahgaprocesy sa vyrazne prejavuju v
ekonomickej oblasti, ale tiez v politike, ekolégmedicinec¢i v kultire. Neodmyslittnou
sitag’ou globalizacie je nepochybne aj prepojenie v dbkdazieb, sluzieb vo vSeobecnom
ponimani, podmnozinou ktorych su aj sluzby poskstey v oblasti hotelierstva a
gastronémie. Multikultdrne prepojenie prinieslo @almchodov tovar pre nas nie v takej davnej
minulosti eSte nedostupny.déka tomu dnes bez tddu na roéné obdobie nachadzame
v obchodoch a obchodnych tezcoch s potravinovym sortimentom potraviny a n@poj
z rbznych kutov sveta, v zariadeniach reStgho ¢i hotelového charakteru su pre hosti
a klientov pripravované pokrmy a napoje roéznych mwerodnych kuchy, v mnohych
pripadoch odborne vyskolenym personalom, ktory esymjaktické zronosti a teoretické
poznatky nadobudol priamo pri vykone pracoviejnosti vtakomto zariadeni v danej
krajine.

Myslienka dualneho vzdelavania na arovni stredadéiio odborného vzdelavania
ziskava v poslednej dobe na vyzname. Zalimgnipracovny trh ponuka v tejto oblasti
mnoZstvo prilezitosti. Zaroxie su kladené poziadavky na pripravu nielen odborne
kvalifikovanych, flexibilnych, ale aj vcudzom jday komunikativne spésobilych
uchadzaov, ¢o vyZaduje dostatmu terminologicku vybavu v danej odbornej oblasti.

Slasnog prinaSa mnozstvo informéacii, mnoZstvo slovného emigtu, ktorého
dokonala percepcia je nevyhnutnym predpokladom epracdanou informaciou, ktorej
nositd’om je lexikalna jednotka. Pomocnikom na deSifrogamtisahu pojmu su r6zne typy
slovnikov ¢i glosare. Zmena spalenskych pomerov a medzinarodna prepojénkgjin
v ekonomickych, politickych segmento¢h segmentoch kultirneho i spoenského Zivota
kladie vysoké naroky aj na odborny prekla&ol, samozrejme, vyZaduje jazykovu pripravehos
prekladatéov.

V naSom vyskume sa venujeme problematike terminelGgoblasti gastrondmie.
NasSim cidom je zostavenie dvojjagzgého terminologického a kolokamého gloséara
vybranych lexikalnych jednotiek so zameranim naojelplikdciu pre potreby Skolskej
odbornej praxe.

1 Odborny jazyk

Poda Flucka (1985, s. 15) je odborny jazyk suborom tky&d jazykovych
prostriedkov, ktoré sa pouzivaju v komuriikej oblasti ohraienej istym vednym odborom
na to, aby sa zabezpe dorozumievanie sdiudi pésobiacich vtomto odbore. Aj Felber
(1986, s. 133) a neskodr aj Hoffmann (1987, s. ¥3indju vo svojich publikaciach odborny
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jazyk podobne ako Fluck; Felber hovori aj o oblagtmedzenej okruhom istej profesie.
Drozd (1973, s. 81) poklada odborny jazyk za ,sufazykovych prostriedkov, ktoré su
viazané na uita oblag’ Tudskejcinnosti, su charakteristické precity Specificky Styl a
odlisuju sa od inych Stylov*. Neskorsi autori MohnPelka (1984, s. 26) ho definuju ako
,variant celého jazyka, ktory sluzi na poznanie @ajnmpvé utenie predmetov
charakteristickych pre @ity odbor, ako aj na dorozumievanie o nich, a typinai
poziadavku Specifickej komunikacie witom odbore*.

Odborny jazyk vSak nemozno vnithgednoznane iba ako prostriedok komunikacie
medzi odbornikmi v konkrétnej odbornej oblasti, mapgastronomickom segmente medzi
kucharmi, respektive medzi viacerymi pribuznymi asfdami prisldchajicimi danému
vednému odboru, ako napriklad v gastronomickom osekimedzi kucharmigasnikmi,
servirkami ¢i  barmanmi navzajom. Odbornd komunikacia presahbjanice tejto
komunikacie medzi odbornou verejtios, a to oto viac¢im je jej kontakt s laickou
verejnosou uzsi a frekventovanejsi.

Podstatna cag’ slovnej zasoby v oblasti gastronomie tvoria lekika jednotky
pomenuvajuce pozivatiny. Tie su akousi zakladnostrkao terminolégie tejto odbornej
oblasti. Pre tuto obld&sodborného jazyka je samozrejtios, Ze sinou laicky pouzivaté
prichadza bezneiasto kazdodenne do kontaktu v spojitosti so zaliexpeim zakladnej
Zivotnej potreby, ktorou je stravovanie. Diapazdexikalnych jednotiek, ktorymi sa
pomenuvaju pojmy v sustave daného odboru je vSakadiirsi.

Pre odborny jazyk je priztaé, Ze na jeho porozumenie je potrebny isty stupe
odborného vzdelania alebo asp@Seobecny rodtad v danom odbore. Receptiviia
produktivna podoba odborného textu vyZzaduje odbopmijpravenog a ukity stupei
orientacie v odbornom kontexte, v ktorom sa prek&adizuje.

2 Terminologicky produkt

Terminy su neoddelifeou s@ag’ou slovnej zasoby spisovného jazyka. Rod
niektorych autorov nemusia Hya rozdiel od neterminologickych pomenovani vigzaa
kontext, zatiéi ¢co bezne pouzivané slovo zavisi od vyznamu ostatelmhv kontexte. Ako
uvadza Horecky (1956, s. 58): ,Vyznam terminu nuZsiy vyplyva z neho samého, a to od
samého z&atku, kel bol vybrany na vyjadrenie &itého pojmu®.

Pod pojmom terminologicky produkt rozumieme produkpodobe zostaveného
terminologického slovnika, glosara, respektive teohogickej banky ¢i databazy ako
vysledok terminologickej prace terminoléga. Ten $rojej terminologickej praci vychadza
z pojmového aparatu konkrétneho vedného odborukugglonomaziologicky postup, t. j.
postupuje od vyznamu k forme a smeruje k findlngonoduktu, ktorym je jednoziiay
a presny odborny pojmovy aparat daného odboru, ivgang pri odbornej komunikacii.
Norma STN ISO 1087 — 1 Terminology work — Vocabylanvadza nasledujuce
terminologické produkty: terminologicka banka (terbank), terminologicka databaza
(terminological database), terminologicky z&znamrn(inological entry), terminologicky
slovnik (terminological dictionary). Jackova (2002, s. 44—-46) deli terminologické progukt
z hradiska ukenia na: 1. terminologické slovniky, ktoré su s@norterminologickych
zaznamov reprezentujucich informacie o pojmoch reteniach z jednej alebo viacerych
tematickych oblasti. V tomto slovniku sa prejavugiaky terminu uené definiciou
a poziciou v sustave terminov. 2. terminologickérrmp a 3. terminologické databazy.
Vymedzenie pojmu terminologicky slovnik nie je wetk§ch autorov jednotné. V kazdom
pripade je jeho zaradenie do skupiny sémantickimimiov jednoznéné. Norma STN ISO
1087 — 1 terminologick@raca — slovnik ho definuje ako subor terminologatk zaznamov
reprezentujuci informécie v jednom alebo viacerjatykoch spolu s ekvivalentmi, ktoré sa
vztahuju na pojmy alebo oztenia z jednej alebo viacerych Specifickych temattk
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oblasti. V anglitine sa vo vyzname jednojazgho zoznamu oztani a definicii v uiitej
tematickej oblasti pouZiva aj vyraz glossary. Slawitasného slovenského jazyka uvadza k
heslu glosdr definiciu: ,dvojjazgny al. viacjazgny odborny slovnik mensieho rozsahu s
jednoduchou Struktarou hesiel“. Norma STN ISO 168% Terminology work — VVocabulary
rozoznava dva druhy terminologickych slovnikov: términologicky slovnik vykladovy
(vocabulary), ktory obsahuje ozfmia a definicie z jednej alebo viacerych Specidiny
tematickych oblasti,a 2. terminologicky slovnik prekladovy (glossarRtory obsahuje
ozna&enia z utitej tematickej oblasti spolu s ekvivalentmi v jedm alebo viacerych
jazykoch. Pre potreby naSej vyskumnej prace budpraeova s pojmovym vymedzenim
prekladovy terminologicky slovnik (glosér) ako zamm terminov, ktoré prislichaju ditej
tematickej oblasti spolu s ich ekvivalentmi v jedn@lebo viacerych cfevych jazykoch.
Skér ho chapeme ako abecedny supis odbornych pamaens cudzojazinym prekladovym
ekvivalentom a spravidla viazany na konkrétnu k#lmiu, ktorej je s€ag’ou, respektive jej
doplnkom,¢omu zodpoveda aj definicia pojmu glosar uveden&-ine verzii nemeckého
vykladového slovnika Duden: ,selbststandig oder Atthang eines bestimmten Textes
erscheinendes Worterverzeichnis (mit Erklarungen)*

Prekladovy glosar nemozno povazovaa Uplne vyerpavajuci, pretoZze neobsahuje
dostatok udajov k heslovému slovu, a predovSetkyrsemtuje kontextova exemplifikécia
vyznamu hesla s diem ilustrov& pouZzivanie vyznamu terminu v danom kontexte. @@k
(2012, s. 139) uvadza, Ze kontext termin blizSiéndg, vysvetuje, poukazuje na jeho
gramatické pouzitie, pojmové tahy, kolokaciu. Slovnik cudzich slov (Saling a k&P97, s.
284) definuje kontext ako ,suviskeg’ textu, v ktorej mozno it vzgjomné veahy medzi
jazykovymi, kompozinymi alebo tematickymi jednotkami, alebo ako textospojitos,
suvislos”. Norma STN ISO 1087 — 1 Terminology work — Vocklvy definuje kontext
(context) ako text, ktory ilustruje pojem alebo pmanie ozné&eni. Juéackova (2002, s. 33)
uvadza, Ze ,pod kontextom sa v terminologickej prédzumie pomocny text, ktory objage
pojem a pouzitie oziania pojmu®. Cibikova (2012, s. 68) konStatujenagriek tvrdeniam
niektorych autorov, Ze terminy su kontextovo nezl@yi teda autondémne, pre potreby
terminologie je nutné v ramci &itého odboru a kultiry pouzivgpojem definkny kontext,

v ktorom termin nadobuda svoj plny vyznam. Pod rd&fiym kontextom rozumie aj
skutanog’, Ze termin méze Wyaj generickym pre viaceré vedné odbory, teda néemus
vystupovd iba v ramci jedného vedného odboto, je ovda priznénejSie pre spokenské
vedy v porovnani s exaktnymi vedami, kde nepodlielakej miere dynamickym procesom
(ibid.). Termin,¢i uz vo svojej autonémnej podobe, alebo zasadenyrdtych kontextovych
situacii v danom vednom odbore, respektive vo viate vednych odboroch, je prvkom
odbornej komunikacie.

3 Gastronomia ako tematické pole na&xcerpciu lexikéalnych jednotiek

Vychadzajuc z etymoldgie slova, objavujuceho saswbdobi antického Grécka, kde
pojemgastrosoznaoval Zzalidok anomoszakon, normy, pravidla, hovorime o oblasti, ktora
suvisi so zabezpevanim vyZivy reSpektujic &ité pravidla.

V prvej polovici 19. storéia sa vo Francuzsku slovo prijima za oficidlne @&daje do
slovnika francizskeho jazyk@drny, 2005, s. 3). Neskor franctzsky pravnik Briavarin
(2012, s. 33) uvadza definiciu gastronomie, ktddkvponima skér v SirSsom meradle. Opisuje
ju ako vedu, ktora sa zaobera skimanim vSetk&hsuvisi s vyzivokloveka, s citom bdie’
nad zachovanim individua prostrednictvém mozno najlepSej stravy. Gastrondmiu nie je

https://slovnik.juls.savba.sk/?w=glos%C3%Alr&s=efazy?f2&d=kssj4&d=psp&d=sssj&d=scs&d=sss&d
=peciar&d=hssjV&d=bernolak&d=noundb&d=locutio&d=obfd=priezviska&d=un&d=pskcs&d=psken#
2<https://lwww.duden.de/rechtschreibung/Glossar#B ede
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mozné jednozrgme zaradi do systému vied ako presne vymedzeny odbor ztbblas
prirodnych, technickych, spalenskych, lekarskyckii ekonomickych vied a pod. OrieSka
(1998, s. 24) uvadza, Ze ide o sgelasko-ekonomick@innog’, ktora zakia pripravu jedal

a pokrmov vyraznych clfovych a estetickych vlastnosti a kvalit, ich pestroozmanitos,
spbsob organizovania ich pripravy, ponuku a preddjadiska Specializacie jednotlivych
¢innosti a profesii, ktoré ich zabeZpgl. Aj Brillat-Savarin nachadza suvislosti a spusti

s inymi vednymi disciplinami, prirodnymi (chémiagldgia, fyzika)ci ekonomickymi. Tento
vzajomny prierez sa potom prejavuje aj preberardjmpvého aparatu a jeho aplikaciou tak
vo vSeobecnej, ako aj v odbornej rovine.

4 Metodologické vychodiska a vychodiskovy korpus

Zber dat, vnaSom pripade lexikalnych jednotiek adanych do finalneho
terminologického produktu, dvojjagiyého gloséara, predchadzal vyber zdrojov potrebmgh
naslednu excerpciu vybranych hesiel. Uplgic empirickl kvalitativnu metdédu sme
vychadzali z odbornej debnicovej literatiry spracovanej gdd platnych inovovanych
pedagogickych dokumentov a schvéalenej Ministerst&kolstva Slovenskej republiky pre
Studijné odbory hotelova akadémia. Vyexcerpovargahe tematického a gastrondmia
sme nasledne zaradili do uz vopredilepenych oblasti a podoblasti, ktorymi sme takto
podrobnejSie Strukturovali celé tematické pole. Xgrpované hesla a rovnako aj prislusny
sprievodny kontext sme podrobili analyze. Termiga&a analyza verbalnych produktov
prebiehala na drovni kontrastivheho porovnavarastavania rozdielov obsahu definicii vo
vychodiskovom slovenskom a t@vom nemeckom jazyku pre potreby vyberu
semaziologicko-onomaziologickych paradigiem. Na destraciu uvadzame pouziti schému
¢lenenia:

1. POZIVATINY
1.1 potraviny — a) potraviny a suroviny rastlinngdtvodu
b) potraviny a suroviny Ziw@sneho pévodu
1. 2 pochutiny
2. NAPOJE
2.1 studené alkoholické napoje
2.2 teplé alkoholické napoje
2.3 studené nealkoholické napoje
2.4 teplé nealkoholické napoje
3. TECHNOLOGICKE POSTUPY
4. GASTRONOMICKE PRAVIDLA
5. GASTRONOMICKY INVENTAR
6. ZASADY SPRAVNEJ VYZIVY
7. STOLOVANIE

Vychodiskovym korpusom na excerpovanie potrebnéhokélneho materialu bola
odborna literatara vyuzZivanad pri Whe odbornych technologickych predmetov na
sekundarnom stupni odborného vzdelavania. Excelipsivee z @ebnic spracovanych ptal
najnovsich gastronomickych trendov, v stlade san$té vzdelavacim programom pre
skupinu odborov 63 a 64 sekundarneho supzdelavania, ato konkrétne: Technologia
pripravy pokrmov 1 (2007) autorov \&émékova a kol. a Stolovanie | (2004) od autorov
Sala: a Simkova. Kontext teda predstavoval stbor odurrigxtov pisanych v slovenskom
jazyku, v ktorom sme wyadavali, resp. tak ako uvadza ¢hokova (2002, s. 20),
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identifikovali terminy z danej tematicke] oblasVW. procese terminologickej analyzy sme
ziskali potrebné terminologické udaje pre vybraemynin. Cibikova (2012, s. 41) definuje vo
svojej publikacii terminologické Udaje/data ako lkdiivek informaciu vZahujicu sa na
termin alebo ozr@vany pojem. Za najpouzivanejSie terminologickéjé€igevaZuje heslové
slovo/termin, ekvivalenty, alternativne terminyfinieie, kontexty, zdroje, pouzitie, vedny
odbor (ibid.). Ziskané terminologické Udaje smeaspvali v podobe terminologického
zaznamu. Vychodiskom pre nas zaznam potrebnyclovudafianému heslu sa stala legenda
terminologického zaznamu, ktorl uvadza Slovenskaitmlogicka databaza na internetovej
stranke  <https://terminologickyportal.sk/wiki/O_pkte>. Zaznam obsahuje Udaje
vztahujuce sa na termin, pojem a doplnkové adminigtratidaje. Nasledne boli porovnané
ich definicie, prip. kontexty, s ekvivalentmi v @an jazyku. Priklad terminologického
zaznamu demonstrujeme na ukazke k vyexcerpovangmminuminatka

synonymum

oblas/podoblag 4. gastronomické pravidla

definicia rychlo pripravené opgené, oby. masitt jedlc
http://slovniky.korpus.sk/?w=min%C3%BAtka&s=exact8ae 7c&d=kssj4&d=psp&d

zdroj definicie =sssj&d=scs&d=sss&d=peciar&d=ma&d=hssjV&d=bernolak&bce&d=priezviska

&d=uné&d=locutio&d=pskcs&d=psken&d=noundb&ie=+8&oe=utt8#
Svietkovica je najcennejSia a najkvalitnej$ias’ hovadzieho mésa. Pouziva sa najma
na pripravu minuatok (rezy zo s¥levice, bifteky, medailénky pod.)

kontext

zdroj kontextu L. Verimakova a kol.: Technol6gia pripravy pokrmov 1, 206. 91

pribuzné terminy

poznamka
URL
cudzojazgny Schnellgericht, das
ekvivalent
synonymum Pfanngericht, das

L Gericht, das sich schnell und ohne viel Mihe zubmrelasst, das schnell serviert
definicia

werden kan

zdroj definici https://www.duden.de/rechtschreibung/Schnellgerigpeise _Mahlze
kontex

TabuPka 1 Ukazka terminologického zaznamu

5 Vysledky terminologickej analyzy

Zxlenené excerpované hesla sme kontrastivnou analpooovnanim s ekvivalentom
v cielovom jazyku, analyzovali z'adiska paradigmatického a translatologického.
Paradigmatické wahy vznikaju nielen v rovine morfologickej, teda meiovni jednej
lexikalnej jednotky alebo viacerych lexikalnych pediek s rovnakym suborom gramatickych
tvarov, ale aj v rovine lexikélnej, teda medzi sk lexém, ktoré sa vyztiaju niektorymi
spolanymi alebo odliSnymi vlastnéami. Subor lexém so spa@loym priznakom tvori
pojmovu paradigmu. V rdmci pojmovej paradigmy sma& 0 vychodiskovom, ako aj
cielovom jazyku objavili medzi lexémami hierarchickétatky, vz’ahy nadradenosti,
podradenositi rovnosti, hovorime o tzv. hyperonymicko-hyponykegparadigme.
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hyperonymurn Warmebehandlung/tepelna uprava
pochieren/poSirova’ blanchierer/blanSirovat’ || gratinieren/gratinovat’ hyponymum

Obrazok 1 Hyperonymicko-hyponymicka paradigma lexikalnej jednotky Warmebehandlungepelna
Uprava

Z hradiska slovnodruhovej prislusnosti  jednotlivych dex pri  porovnani
vychodiskového a cfevého jazyka vSak prekryvanie k pojmovej paradignagadenych
hesiel nie je vzdy Uplné. Z formalnej stranky léie Struktiry oboch jazykovych mutéacii
navzajom nekoreSponduju, ale su ndsiterovnakého vyznamu. Hreh&k (2006, s. 41)
hovori o transpozicii ako o0 zamene Struktiry vymy/e prtom zostava zachovana
vychodiskova informacia. Takuto slovnodruhovu t@oeciu sme identifikovali vo viacerych
pripadoch. Napr. slovensky ternkidstkové ovocier slovenskom jazyku viacslovna lexikalna
jednotka, sa v ci®vom jazyku v procese zhiiglcej transpozicie meni na substantivne
kompozitumSteinobstteda jednoslovna lexikalnu jednotku, ktorej kong&iitmi su oproti
vychodiskovému jazyku (adjektivum + substantivumje dsubstantiva (Stein + Obst).
V d'alSom priklade slovenskej lexémyinatkaa jej prekladovom ekvivalent8chnellgericht
ide v oboch pripadoch o jednoslovné lexikalne jékincavSak zatiii¢o v slovenskom jazyku
vznikol termin v jazykovom procese terminologizacmebratim bezného slova do
terminologickej suUstavy a ziskanim pozicie terminugielovom jazyku je opatovne
vysledkom procesu kompozicie dvoch samostatnychkdeych jednotiek, zFadiska
slovnodruhovych komponentov ide o spojenie adjekésubstantiva.

Komplikacie pri preklade méze sposobtvimrmalna zhoda lexikalnych jednotiek.
Demonstrujeme to na priklade so slovenskym hegildmktoré sme do glosara extrahovali
z oblasti pozivatiny a podoblasti potraviny rastého pévodu. Je evidentné, Ze v pouZzitom
kontexte ide o rastlinnl potravinu pestovanu prebtirviat’ a hruby biely korg, takze
problém s najdenim spravneho prekladoveho tvaruiefowom jazyku je minimalny.
V nemeckom jazyku mu zodpoveda heBlorre, der V slovenskom jazykovom prostredi,
avSak vinom kontexte, sa moze vyskytoyeho zvukovo i graficky zhodny tvar, ktory sa
s nim zhoduje v celej paradigme. Jeho sémantickypam by vSak oziaval 1. drobny otvor
na povrchu tela (p6r) alebo 2. drobny otvor v koktpej latke (por, Strbina, Skard).
V nemeckom jazyku by tomuto vyznamu zodpovedaldohesere, die Obe nemecké lexémy
formélne zodpovedajuce Uplne homonymnym tvaronovesiskom jazyku vSak navzéjom vo
vztahu uplnej homonymie nie su. V ich pripade je fdma&hoda zaloZzena na fonetickej
podobnosti a ozmajeme ich ako paronymaDaldim nazornym prikladom zo skupiny
problémovych homonym, a tym aj moznym problémomyrmhli by nemecké hesl&raut,
das aKraut, der. Ich sémantické vyznamy sa pohybuju v rovhakom texatn poli; 1.

s Kraut — potravina pestovana pre svoje duzinat§ tvoriace pevnu hlavu a 2. r Kraut —
krevety kraby. Ich paradigmy sa nezhoduju Uplngmto pripade v gramatickych tvaroch,
ked’Ze ide o rozdielne gramatické rody a zaromachadzame odliSndgj pri tvorbe pluralu.
Komunika&nu situaciu by moholtazit d’alSi sémanticky vyznam heskraut, der, ktory
Ameri¢ania a Anglania pouzivaju na oztenie Nemcov v paildavom zmysle. Z uvedeného
vyplyva, Ze musi b/spravne identifikovany kontext, v ktorom ma’ljana lexéma pouzita.

3http://slovniky.juls.savba.sk/?w=p%C3%B3r&s=exact&#9f&d=kssj4&d=psp&d=sssj&d=scs&d=sss&d=pe
ciar&d=ma&d=hssjV&d=bernolak&d=obce&d=priezviska&dr&d=locutio&d=pskcs&d=psken&d=noundb&i
e=utf-8&oe=utf-8#
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Vo vzdelavacom procese pri osvojovani si tematiokigntovanej lexiky je vSak z nasho
poh’adu potrebné na tieto skdtesti upozorri, a tym minimalizové pripadné problémy.

Pri analyze vybranych hesiel sme sa stretlidglSim, v istych pripadoch komunikaciu
stazujucim, tentorazintralexematickym javom. Polysémia je sice l'adiska jazykovej
uspornosti vnimana ako pozitivny lexikalny fenoméausak pri prenose informacie, ktorej
nosit¢éom je takato polysémicka lexikédlna jednotka, z @um do druhého jazykového
systtmumoze tento transfer komplikotia ProblematickejSie sa moze javiaké heslo,
ktorého aspd dve sémy sémantického spektra navzajom sémantigkyeticky suvisia,
takze moze kydané heslo pouzité oboma svojimi pribuznymi sémakantexte toho istého
tematického pta. Napriklad, pri povodom anglicko-americkom hedektail/kokteif
s nemeckym ekvivalentontocktail, dersa jeho semémy porovnanim oboch jazykovych
systémov neprekryvaju uplne. VSetky semémy su pelmé v rdmci toho istého tematického
pola, pretoZze sémantické spektrumizahtieto vyznamy:

a) (alkoholicky) mieSany napoj s ovocim, ovocntavéu a inymi prisadami

b) (kucharske umenie) z kiiskov masa koérovcov, toxho alebo rybacieho méasa

c) popoludhajSie spoléenské stretnutie lmhkym olterstvenim (napr. astni’ sa na

koktaile)

Nemecky online-vykladovy slovnik Duden definuje loe€ocktail, def, ktoré si ponechalo
v nemeckom jazyku pravopisnd podobu pévodného mzytakto: 1. (alkoholisches)
Mixgetrank mit Frichten, Fruchtsaft und anderernaian (v preklade: (alkoholicky) mieSany
nNapoj s ovocim, ovocnoutd@ou ainymi prisadami), 2. (Kochkunst) aus Krutézan,
Geflugel-, Fisch- oder Fleischstiickchen bereitékamie Vorspeise (v preklade: (kucharske
umenie) z kaskov masa korovcov, hydinového alebmacieho méasa pripravené pikantné
predjedlo). V tréom vyzname pouziva nemecky jazyk skoér prekladoway Gocktailparty
die, ktory je pre slovenského pouzivieudzieho jazyka jednoziray.

Z uvedeného vyplyva, Ze z dadu gastrondmie moze&’ipri pouziti tohto hesla, poKia
by nebolo blizSie Specifikované, ako napr. g koktail, hydinovy koktail, ananasovy
koktail a pod. orbézne produkty. Tato Specifikagega predmetom vyberu najtypickejSich
kolokatnych paradigiem, ktoré su zaradené v koboken gloséari pre vyexcerpované hesla.
Pre zaradenie kolokacii do heslara smeTadhili frekvergné kritérium ako zakladny
Statisticky Gdaj, ziskany zo SNK (Slovenského naéba korpusu) prim-8.0-public-sdnéri
vyhladavani sa opierame dlkové slovo a v korpuse zigieme jeho najfrekventovanejSie
pravostranné Bavostranné kolokaty, teda susediace slova.

V pripade synonymickych relacii, gktorych je vZah medzi lexikalnymi jednotkami
zaloZzeny na ich relativnej sémantickej zhodnostbal blizkosti a formélnej rozdielnosti,
vznika otazka, ktory prekladovy tvar v biom jazyku pou#i Formou Uplnej synonymie su
hesla pouzivané v zavislosti od ich vazby na kankrégeograficki obla’s ako napriklad
diatopicke varietyHappchen, dagnemecké jazykoveé prostredieMaimpfeli, dagSvagiarske
jazykové prostredie), v slovenskom vyznaoterovka Objavili sme aj synonymické pary,
napr. Happchen — Appetitbissen (€bwka, jednohubka)c¢i synonymické rady, napr.
gratinieren — Uberkrusten — Uberbacken (gratiiozapekéd). NajideélnejSie by bolo osvdiji
si vSetky mozné synonymické variargye dané heslo. Pre potreby Skolskej praxe sma si n
vyber prekladového tvaru v nemeckom jazyku zvdiidikvercné kritérium, t. j. frekvenciu
vyskytu synonymickych lexém. Tak napriklad porovinarfrekvencie vyskytu nemeckych

4http://slovniky.juls.savba.sk/?w=koktail&s=exact&t8e9&d=kssj4&d=psp&d=sssj&d=scs&d=sss&d=peciar&
d=maé&d=hssjV&d=bernolak&d=obce&d=priezviska&d=un&dsutio&d=pskcs&d=psken&d=noundb&ie=utf
-8&oe=utf-8#

Shitps://www.duden.de/rechtschreibung/Cocktail

Shttp://korpus.juls.savba.sk
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synonymickych lexénSorgho, deraDurra, die v slovenskom vyznameirok sme zistili
castejSi vyskyt nemeckého tvaru Sorgho, Zat@a tvar Durra patri do skupiny zriedkavo
alebo vdbec sa nevyskytujucich slov v nemeckomtaigpm korpuse. O jeho zaradeni do
glosara vybranych hesiel sme teda neuvazovali.

6 Pragmaticky aspekt

Neodmysliténou s@ag’ou vywby cudzieho jazyka je osvojenie si lexiky. \&fpa
cudzieho jazyka edukmého procesu na sekundarnej urovni sa koncentrajmén na
rozvijanie vSeobecnych a komunikgch jazykovych kompetencii v cudzom jazyku, na
osvojenie si slovnej zasoby a zvlddnutie morfolkgah a syntaktickych Struktar
zodpovedajucich prislusnej jazykovej urovni pedkategorizacie arovni Spaileeho
europskeho referéného ramca pre jazyKySubor hesiel zaradenych do glosara predstavuje
odborne orientovanu lexiku, ktora rozsiruje aldapzakladni slovnl zasobu osvojovaného
cudzieho jazyka na gastronomicku ollasientovanych Studijnych aleb@ebnych odborov.
Ulohou pedagégov je sprostredkévaio mozno najprirodzenej$ou cestou spristtigiakom
odborné divo (odbornu lexiku) s cimm osvoji’ si ho anéasledne vedieaplikova
v konkrétnych situaciach realneho Zivota. Tuto nosZrvidime vo vhodne spracovanom
didaktickom materiali, ktory by bolo mozné potipri vyucbe vo vzdelavacom procese nielen
na vyuwovacich hodinach cudzieho jazyka, ale aj na nigktoinych odbornych predmetoch,
kde by takéto nendsilné osvojovanie si slovnejlzgsodanom jazyku bolo moZzné a vhodné.
Napomocnou pri integracii cudzieho jazyka do obsahoblasti inych odbornych predmetov
na arovni sekundarneho vzdelavania by mohl&\bposlednonmtasecoraz viac rezonujica
metoda vydovania cudzieho jazyka CLIL (Content and languadegrated learning), ktorej
podstatou je prepojenie cudzieho jazyka sinym ayavym predmetom. V naSich
vzdelavacich podmienkachdite predstavuje vysSiu 2az a zvySené naroky na pedagodga,
pretoZe vyZzaduje vzajomnu interdisciplinarnu kodgper.

Zaver

Gastrondmia je neodmysliteou sluzbou spotmosti a pini déleziti spotensku ulohu.
Postupne sa vyprofilovala ako vedny odbor na radhspol@ensko-vednych, prirodnych
a technickych disciplin. Jej obsahovy diapazonijeky, zahlhna nielen pokrmy a napoje,
zaobera sa aj technolégiou ich pripravy, spésobemirevaniaci stolovania, skima aj
nutricnd, biologickl a energetickl hodnotu pokrmov, datylsa aj zasad spravnej
Zivotospravy a poukazuje aj na poruchy vznikajuadsiedku nespravneho stravovania. Jej
pojmovy aparat méasto prienik aj v inych vednych disciplinach a udl&-Savarin (2012,
s. 32-35) ju povaZuje za vedu interdisciplinardov&a zasoba je zivym systémom, v ktorom
dochadza Kastym pohybom a zmenam. Odborna lexika jasou lingvistického fondu, a
ta sa v procese komunikacie dostava do interakoietesminologickowag’ou lexiky, teda
lexikou bezného pouzitia, stava saafiou viacc¢i menej koherentného textu, v ktorom je
obklopenéa kontextovymi savisltemi. Aj v pripade tejto terminologickej nomenklatieme
odhalili procesy terminologizacie, determinologieac reterminologizacie. Dolezité je, ze
pozicia terminov v prislusnom terminologickom sgséostdva zachovana. Keby sme sa
pridizali Horeckého (1956, s. 56) definicie vlastnosdrntinu o jeho presnosti
a jednoznénosti, vychadzali by sme z jeho tvrdenia, Ze termépotrebuje pre svoje
vymedzenie kontext. Analyzou vymedzenych termina mikldiame skoér k tvrdeniu
Levickej (2006, s. 101), Ze kontext je pre prektefiaa pouZivati@ jazyka potrebny. Méze
pinit funkciu ukitej formy definicie alebo Specializovaného prostredia, v ktorom termin

7 http://www.statpedu.sk/files/sk/publikacna-cinnpstilikacie/serr _tlac-indd.pdf
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prejavi svoju sémanticki podobu, vlastnl danej teke oblasti. Pri Fadani nemeckého
ekvivalentu pre vybrané lexikalne jednotky sme @mati aj na mozné Uskalia vyplyvajuce
z moznych v#ahov sokadom na lexikadlne paradigmy ana niektoré osobitost
z translatologickéholtadiska.

NasSim ciéom bolo vybrd& terminologické jednotky =z odbornej literatiry zo
slovenského jazykového prostredia, tiajsnim prekladové tvary v cdievom jazyku
a vylada k nim najfrekventovanejSie kolokaé paradigmy. Ukazku vybranych terminov,
nemeckych ekvivalentnych tvarov a koldkgich paradigiem uvadzame v tdkéach 2 a 3. Uz
sme nartli primarnu oblas ich vyuZzitia, v buducnosti by sme sa zamerali ytvarenie
databazy praktickych Gloh pre nacvik tematicky wid&anej slovnej zdsoby. Domnievame
sa, Zze aj ké su spbsokii schopnog osvojovania si cudzieho jazyka vollkej miere
individualnou zaleZita®u jednotlivca, vyuZitie vhodnych metdéd a vhodnéhdaktického
materialu moze tuto cestu pouzivate jazyka zjednodusi
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Slovensky tvar hesla

Nemecky tvar hesla

=

g, r

alergén Allergen, s
aminokyselina Aminosaure, e
aperitiv Aperitif, r
banket Bankett, s/Festbankett, s; Festessen, s Galading
bielkovina Eiweil3,s/Protein, s
blanSirové blanchieren/Uberbrihen
brunch Brunch, r
cedr seihen/sieben
dekantér Dekanter, r/'Weinkaraffe, e
destilat Destillat, s/Spirituose, e
digestiv Digestif, r
diéta Diat, e
dochut?’ abschmecken
gratinova gratinieren/tberbacken
inventar Inventar, s
chladi vina Weinkuhler, r
kalkulacia Kalkulation, e/Berechnung, e/ Kostenvoranschlal
karafina Karaffe, e
kuvert Kuvert, s
minutka Schnellgericht, s/Pfanngericht, s
obilnina Getreide, s/Korn, s
okopanina Hackfrucht, e
olejnina Olfrucht, e
pochutina Genussmittel, s/Stimulans, s
pokrm Gericht, s/Speise, e/Mahl, s
vorgefertigtes Nahrungsmittel/Convenience-food
polotovar .
s/Conveniencefood, s
posirova pochieren
pozZivatina Nahrungsmittel, s
predkrm Vorspeie, e/Vorkost, e
receptira Rezeptur, e
rezon Tellerwarmer, r/Tellerwarmeschrank, r
sacharid Kohlenhydrat, s/Sacharid, s/Saccharid, s
servirova servieren/auftischen/auftafeln
stolova’ tafeln/speisen
strukovina Hulsenfrucht, e
Sodod Weinschaum, r
tabu’a Tafel, e
tranSirova tranchieren/auschneiden/zerlegen/zerteilen
vlaknina Ballaststoff, r
Zivina Nahrstoff, r

Taburka 2 Ukazka vybranych terminologickych hesiel glosa
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Slovensky tvar

Nemecky tvar

alergén Allergen, das

potravinovy alergén Lebensmittelallergen, s
obsahové alergén ein Allergen enthalten

zoznam alergénov Allergenliste, e/Allergenverzeishs
aperitiv Aperitif, r

da’ si aperitiv einen Aperitif nehmen

objednd aperitiv einen Aperitif bestellen

podavd aperitiv einen Aperitif servieren
blanSirovat’ blanchieren

par minut blanSirova

ein Paar Minuten blanchieren

blanSirovd vo vriacej vode

im kochenden Wasser blavchieren

kratko blanSirové

kurz blanchieren

ovocie blanSirova

Obst blanchieren

zeleninu blanSirova

Gemiuse blanchieren

dieta

Diat, die

bezlepkova diéta

kleberlose Diat

dodrziavd diétu

eine Diat einhalten

drasticka diéta

eine drastische Diat

drza’ diétu

eine Diat halten

nasadi diétu

auf Diat setzen

osvedena diéta

eine bewahrte Diat

predpisé diétu

eine Diat verordnen

prisna diéta

eine strenge Diat

redukna diéta

kalorienreduzierte Diat

Specialna diéta

eine spezielle Diat

inventar

Inventar, das

drobny inventar

Kleininventar, s

gastronomicky inventér

gastronomisches Inventar

pomocny inventar

Hilfsinventar, s

poskodeny inventar

beschéadigtes Inventar

pouzity inventar

benutztes Inventar

sedaci inventar

Sitzinventar, s

skleneny inventér

Glasinventar, s

stolovy inventar

Tischinventar, s

sitaq’ inventaru

ein Bestandteil des I-s

supis inventaru

Inventarverzeichnis, s

zostavt’ inventar

ein Inventar aufstellen

poZivatina

Nahrungsmittel, das

druh pozivatiny

Nahrungsmittelart, e

alergia na pozivatiny

Nahrungsmittelallergie, e

tabula

Tafel, die

bohata tabta

eine reiche Tafel

pripravit tabu’u

die Tafel decken

slavnostna tabdia

eine festliche Tafel
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Taburka 3 Uké&zka vybranych kolokanych paradigiem
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Summary

Terminological-collocation glossary of gastronomydr the needs of school practice

The presented paper Terminological-collocation sdog of gastronomy for the needs of school
practice focuses on compiling a glossary of tertaigical entries and their collocations obtained by
selecting from the professional literature, servimg needs of education in hotel schools. The ddfin
aim was an interlingual and intralingual analysfsaosection of excerpted entries in Slovak and
German, grouped into a common thematic field, whiets structured into areas, sub-areas or smaller
structural unities. The acquired entries and thainslation equivalents in the parallel languaght wi
serve the user in the decoding of a foreign languext or allow the creation of a foreign text.
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